Chleb z sera biatego

Sktadniki:

Ser biaty — 500g,

Ptatki owsiane — 300 g,

pestki dyni — 80g,

siemie Iniane -40g,

jajka — 3 szt,

orzechy — 30g,

proszek do pieczenia — 1 tyzeczka,
sol — 1/3 tyzeczki

przygotowanie:

twarog przetozy¢ do miski i rozgniedé widelcem. Dosypad ptatki owsiane, siemie
Iniane, prpszek do pieczenia, i s6l, whié jajka. Wymieszaé, nastepnie zblendowaéna
jednolitag maswe.

Wsypac pestki dyni i posiekane orzechy, nastepnie wymieszaé do pofaczenia
sktadnikow

Masg przetozy¢ do formy wytozonej papierem

Piec w temperaturze 180°C przez 1 godzine.



