Chaczapuri

Sktadniki:

e Kefir — 300 ml

e Jajko-1szt

o SOl —1tyzeczka

e Cukier -1tyzeczka

e Olej—3tyika

e Mgka—450g

e Proszek do pieczenia - 10g

e Ser 26ity — 300g
e Jajko —1szt
e S6l, pieprz do smaku

Przygotowanie:

Kefir, jajko, s, cukier, olej umiescié w misce i zmieszac. Doda¢ makg i proszek do pieczenia i
zagnies¢. Odstawic na 10 min.

W tym czasie zetrze¢ ser, dodad jajko , sol, pieprz, przyprawy, zmieszaé i podzieli¢ na 4 czesci.

Ciasto podzieli¢ na 4 czeéci, kazda rozwatkowac na placki tak , aby krawedzie byly cierisze.
Wsypaé na nie cze$€ sera, zamkna¢ i ponownie rozwatkowac. Piec na rozgrzanej patelni, na
érednim ogniu, pod przykryciem. Jak spod sie przyrumienui obrdcié na drugg strong i jeszcze
chwile piec. Placek w tym czasie napecznieje od $rodka, Sciagnad z patelni i mozna
przesmarowac z zewnatrz mastem.



